
МЕНЮ УЖИНА

ДОМИК НА ДЕРЕВЕ 
В САДУ ШЕФА

Часы работы: 
с 19:00 до 22:00 

ежедневно, кроме
вторника и
субботы 

(в эти дни закрыто)



Мы гарантируем, что наши рестораны и бары сертифицированы по
стандарту ИСО 22000, который признан на международном уровне как
высшая система управления безопасностью пищевых продуктов.

Если у вас есть особые диетические требования или предпочтения, мы с
радостью их учтём.

Просто обратитесь к одному из членов нашей команды, и мы поможем создать
для вас индивидуальный кулинарный опыт.

Наши блюда готовятся на кухне, где используются глютен, морепродукты, орехи,
яйца и другие пищевые продукты. Если у вас есть аллергии, особые диетические

потребности или вопросы, мы будем рады вам помочь.

Содержит яйцо

Содержит орехи

Содержит молочные продукты

Содержит злаки

Содержит глютен

Содержит сою

Обращайте внимание на следующие символы, которые помогут вам
выбрать блюда из меню:

Все цены указаны в долларах США и подлежат 10%
сервисному сбору и 17% налогу на товары и услуги.



ТОФУ

(также известный как соевый творог, получается путем
свертывания соевого молока)

3-й курс

ТЫКВА
(разновидность зимней тыквы)

КУКУРУЗА
(зерновая культура, также известная как маис)

4-й курс

ЦВЕТНАЯ КАПУСТА
(один из нескольких овощей вида Брассики, таких как капуста или

горчица)

6-й курс
ЯЧМЕНЬ

(представитель семейства злаковых, является одной из основных
зерновых культур, выращиваемых в умеренном климате по всему миру)

Обжаренный тофу, садовый чили, хрустящий чеснок и лук,
мята, лимон

Пряная цветная капуста, маринованный лук, копчёное пюре из цветной
капусты, конфи из чеснока

Кора из тёмного шоколада, конфитюр из вишни амаретто, шоколадная
крошка с миндалём

Запечённая кожура тыквы, ромеско с тмином и перцем, копчёный сырный
шарик, садовый лайм

Охлаждённая сладкая кукуруза, обожжённый лук-порей, попкорн, копчёная паприка,
обезвоженная кукурузная вафля

Ячменное ризотто, бобы эдамаме, спаржа, садовая мята и базилик, пармезановый
туиль, травяное масло

Лучшие воспоминания создаются за столом. Наслаждайтесь тщательно
продуманным и специально подобранным семью блюдами, созданными нашими

инновационными и креативными шеф-поварами для вашего истинного
гастрономического удовольствия.

7-й курс

ШАКОЛАД

1-й курс

АМЮЗ-БУШ
(небольшая закуска в один укус)

Ежедневный сюрприз от шефа, выбранный из
нашего сада

(продукт, изготовленный из обжаренных и
измельчённых ядер какао-бобов)

2-й курс

5-й курс

Вы можете выбрать филе говядины (250 г), стриплойн (300 г), рибай, 2 королевские
креветки или стейк из тунца за дополнительную плату в размере 65 долларов США за

позицию. 
 

По любым дополнительным запросам, пожалуйста, свяжитесь с нами не менее чем за 24
часа до вашей брони.

МЕНЮ ИЗ СЕМИ БЛЮД

225++ долларов США на человека



Северный Хувадху (атолл Гаафу Алиф)
Республика Мальдивы

Тел.: +960 682 1234
Эл. почта: maldives.parkhadahaa@hyatt.com 

Веб-сайт: www.experienceparkhyattmaldives.com 

mailto:maldives.parkhadahaa@hyatt.com
http://www.experienceparkhyattmaldives.com/

