
МЕНЮ ОБЕДА

Подается ежедневно 
с 12:00 до 15:00

THE 
DINING 
ROOM



Содержит курицу
Содержит свинину
Содержит мясо
Содержит рыбу
Содержит морепродукты
Вегетарианское
Содержит орехи
Содержит алкоголь
Содержит глютен
Содержит молочные продукты
Без глютена
Без орехов
Острое

Обращайте внимание на следующие символы, которые помогут вам выбрать
блюда из меню:

Все цены указаны в долларах США и подлежат 10% сервисному сбору и налогу на товары и
услуги.

Мы гарантируем, что наши рестораны и бары сертифицированы по
стандарту ИСО 22000, который признан на международном уровне как

высшая система управления безопасностью пищевых продуктов.
 

Если у вас есть особые диетические требования или предпочтения, мы с радостью их учтём.
Просто обратитесь к одному из членов нашей команды, и мы поможем создать для вас

индивидуальный кулинарный опыт.

Наши блюда готовятся на кухне, где используются глютен, морепродукты, орехи, яйца
и другие пищевые продукты. Если у вас есть аллергии, особые диетические

потребности или вопросы, мы будем рады вам помочь.

17%



Тропический поке-боул | Tropical Poke Bowl
Киноа, ананас, эдамаме, тунец, огурец, зелень, кунжутно-терияки соус

Темпура-краб | Tempura Crab

Хрустящий краб в мягком панцире, манговый салат, зелёное яблоко,
лаймовый соус, кинза, огуречный ролл, дроблёные кешью, шафрановый
йогурт

Салат с говядиной | Beef Salad
Жареная говядина, садовые томат черри, свежая мята, тайский поджаренный
рис, свежий лайм, лук, базилик

САЛАТЫ | SALAD
Классический Цезарь | Classic Caesar

Романо, белые анчоусы, вафли из багета, стружка пармезана, бекон, яйцо
·Курица
·Креветки

Суп из томлёного топинамбура | Poached Jerusalem Artichokes

Цельное молоко, морская соль, белый перец, копчёное на дубе
оливковое масло, чесночный хлеб, белый лук

Лакса с морепродуктами | Seafood Laksa
Яичная лапша, рыбные шарики, креветки, тофу, проростки,
яйцо всмятку, азиатская зелень

Копчёный томатный гаспачо | Smoked Tomato Gazpacho

Запечённые томаты, фета, оливковое масло первого
отжима, садовый базилик, арбуз

СУПЫ | SALAD

ЗАКУСКИ | APPETIZER
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ЗАКУСКИ, САЛАТЫ И СУПЫ 



О, Маргарита | Oh Margarita
手Отборные измельчённые томаты, свежая моцарелла, садовый базилик

Куриное тикка | Chicken Tikka
Красный лук, садовая мята, йогурт, аутентичные
индийские специи масала

Мальдивский тунец | Maldivian Tuna
金Тёртый тунец, красный лук, сыр, кулхафила,
томатная сальса

ПИЦЦА | PIZZA
ДОСТУПНО ЕЖЕДНЕВНО С 11:00 ДО 18:30

Запечённые ньокки | Gnocchi Bake
Вяленые томаты, соус бешамель, запечённый пармезан, песто из базилика,
поджаренный заквасочный хлеб
·Органическая курица
·Креветки

Копчёный лосось | Smoked Salmon
Сливочный соус с водкой, спаржа, обжаренный шпинат,
тобико, Фетучини

Порция свинины | Pork Loaded

Нарезка из свинины, свиная колбаса, морская соль,
вяленые черри

Пенне с грибами | Mixed Mushroom Penne

Пенне, ассорти из трёх видов грибов, хлопья чили, масло с настоем
петрушки, жареный чеснок, маскарпоне, цедра лимона

ПАСТА | PASTA
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ПИЦЦА И ПАСТА 



Тако с курицей | Pollo Tacos

Тушеная жареная курица, кинза, шалот, подгоревшая кукуруза, острая
томатная сальса, кремовая мексиканская фета

Тако по-мексикански | Mexicana Tacos
Пряный говяжий фарш, Аль Пастор, пико де галло, гуакамоле,
кинза, сметана
Клубный сэндвич Хадахаа | Hadahaa Club
Жареная курица, чесночный майонез, копченый бекон, выдержанный чеддер,
медовая ветчина, яйцо, бриошь

Говяжий трюфельный бургер | Beef Truffle Burger
Булочка бриошь, трюфельный сырный соус, говяжий жир,
маринованный цуккини, салат, картофель фри, луковые кольца

Риф | The Reef
Свежевыловленная рифовая рыба, обжаренная в кахунских
специях, тропическая манго-чили сальса, мятный айоли

Деревенский картофель фри | Rustic Cust Fries
Трюфельное масло, пармезан, садовые травы

ГАРНИРЫ | SIDES

Садовый салат | Garden Salad

Жареные овощи | Grilled Vegetables 

Базиликовый песто, оливковое масло первого отжима

Свежая спаржа | Fresh Asparagus

Чесночное масло, соль Малдон

 
Жареные лесные грибы | Roasted Mixed Mushrooms
Чеснок, травы

Трюфельное картофельное пюре | Truffle Mashed Potato
Петрушка, свежие сливки

Картофель фри | French Fries

КОМФОРТ | COMFORT
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ОСНОВНЫЕ 
БЛЮДА 



Мальдивское карри с тунцом | Maldivian Tuna Curry
Маринованный в специях тунец, мас риха, кокосовое молоко,
местные специи, рис

Кукулху Риха | Kukulhu Riha
Куриные бедра, мальдивский лук, чили, листья карри,
жареный чеснок

Боаши | Boashi

Классическое мальдивское блюдо: тунец-скипджек,
банановые цветы, чили, лайм, красный лук

Рис Ян Чау | Yang Chow Rice
Жареный рис, салат, эдамаме, соевый соус,
чеснок
·Курица
·Креветки
·Курица и креветки
Тайское зеленое карри | Thai Green Curry
Ароматные тайские травы, зеленое карри, кокосовое молоко, садовый базилик,
пальмовый сахар, пропаренный жасминовый рис
·Курица
·Креветки
·Курица и креветки
Панир Баттер Масала | Paneer Butter Masala
Домашний сыр, пюре из кешью, томатно-луковый соус, рис, паротта,
молотый чили

Яичные лапша | Egg Noodles
Грибы, лук, перец, соевый соус, кунжутное
масло, жареный чеснок
·Курица
·Креветки
·Курица и креветки

ВКУСЫ АЗИИ | TASTE OF ASIA

АУТЕНТИЧНАЯ МАЛЬДИВСКАЯ КУХНЯ | AUTHENTIC MALDIVIAN
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БЛЮДА 



Розмариновый брюле | Rosemary Brulee
Миндальный крокант, карамелизированные лесные орехи,
клубничное мороженое, манговый флюид-гель, розмариновый
микрогубчатый бисквит

Малиновая панна-котта | Raspberry Panna Cotta

Ванильная крошка, мацерированные ягоды, кокосовая меренга

Домашнее мороженое или сорбеты (3 шарика на порцию) 
Homemade Ice Cream or Sorbets (3 scoops per serving)
(Пожалуйста, уточняйте у нашего официанта вкус дня)

Ассорти свежих фруктов | Fresh Fruit Selection
Домашний йогурт с мёдом, садовая мята,
свежий лайм

Тирамису | Tiramisu

Современные богатые сливочные шоколадные
стружки, какао-порошок, шоколад
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ДЕСЕРТЫ 



Северный Хувадху (атолл Гаафу Алиф)
Республика Мальдивы
Тел.: +960 682 1234

Эл. почта: maldives.parkhadahaa@hyatt.com 
Веб-сайт: www.experienceparkhyattmaldives.com 

mailto:maldives.parkhadahaa@hyatt.com
http://www.experienceparkhyattmaldives.com/

